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Mittagskarte
Montag bis Freitag (auf3er Feiertag) 11:30 bis 14:30 Uhr
Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat
(Tagessuppe oder Salat nur im Lokal).
300 Fisch Curry Goa 9 Fisch ,nach Goa Art" - Fischfilet in wiirziger Curry-Masala-Sauce 10,90 €
301 Chicken Curry? Huhnchenbrustfilet in typischer indischer, wurziger Curry-Sauce 10,90 €
302 Chicken Palak ¢ Huhnchenbrustfilet in wirziger Spinatkreation 10,90 €
303 Chicken Korma 9" Hiihnchenfleisch in Safran-Mandel-Sauce 1090 €
304 Lamm Curry Lammfleisch in typischer indischer, wiirziger Curry-Sauce 10,90 €
305 Lamm Palak ¢ Lammfleisch in Butter-Spinat-Sauce 10,90 €
306 Mixed Vegetable (vegan) Gartengemuse in Curry-Sauce und Kokosmilch 10,50 €
307 Fisch Korma dg9hth4 Fisch in Safran-Mandel-Sauce 10,90 €
308 Vegetable Korma "' Gartengemiise mit Niissen und Rosinen in Safran-Mandel-Sauce 10,50 €
Beilagen
312 Naan 3l<9 290 €
313 Kheera Ka Raita ¢ Gurken-Joghurt 290 €
Getranke
320 Chai? Indischer Tee Tasse 290 €
321 Mango Lassi 987 0,251 390 €
322 Lassi 91%° sti, salzig oder mit Pfefferminze (wiirzig) 0,251 390 €
Alle Schorlen (siehe Speisekarte) 0,20 2,50 €
0,401 390 €
Schwipp Schwap 231, Fanta !, Coca Cola 1 0,201 2,50 €
0,401 390 €
Dessert
325 Mango Creme / Gulab Jamun %" 3,50 €
Mittagsmenu 1

400 Chicken Mushroom 9" Hiihnchenbrustfilet mit frischen Champignons und Ingwer
in Mandel-Curry-Sauce 10,90 €
401 Palak Mushroom 9% Spinatkreation mit frischen Champignons 10,50 €
402 Pindi Chana 9"t Kichererbsen mit frischen Tomaten, Paprika und Pfefferminze 10,50 €
403 Ente Curry 9hth4 Entenbrusfilet in typisch indischer, wiirziger Curry-Sauce 10,90 €
404 Banana Chicken "™ Huhn mit Bananen-Nuss-Curry-Sauce 10,90 €

Die Liste der Allergenen Stoffe und Zusatzstoffe konnen Sie bei unserem geschulten Service-Personal erfragen. .




Mittagskarte

Montag bis Freitag (auf3er Feiertag) 11:30 bis 14:30 Uhr

Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat

(Tagessuppe oder Salat nur im Lokal).

300 Fisch Curry Goa %9 Fisch ,nach Goa Art" - Fischfilet in wiirziger Curry-Masala-Sauce

301 Chicken Curry? Huhnchenbrustfilet in typischer indischer, wirziger Curry-Sauce
302 Chicken Palak ¢ Huhnchenbrustfilet in wirziger Spinatkreation

303 Chicken Korma 9" Hiihnchenfleisch in Safran-Mandel-Sauce

304 Lamm Curry Lammfleisch in typischer indischer, wiirziger Curry-Sauce

305 Lamm Palak ¢ Lammfleisch in Butter-Spinat-Sauce

306 Mixed Vegetable (vegan) Gartengemuse in Curry-Sauce und Kokosmilch

307 Fisch Korma d-9hth4 Fisch in Safran-Mandel-Sauce

308 Vegetable Korma "' Gartengemiise mit Niissen und Rosinen in Safran-Mandel-Sauce

Beilagen

312 Naan 3l<9
313 Kheera Ka Raita ¢ Gurken-Joghurt

Getranke
320 Chai? Indischer Tee Tasse
321 Mango Lassi 987 0,25
322 Lassi 91%° sti, salzig oder mit Pfefferminze (wiirzig) 0,251
Alle Schorlen (siehe Speisekarte) 0,20
0,40
Schwipp Schwap 21, Fanta !, Coca Cola 1 0,201
0,401
Dessert
325 Mango Creme / Gulab Jamun %"
Mittagsmenu 2
500 Daal Tarka 9 Indisches Nationalgericht - Linsen in wiirziger Sauce
501 Bartha® Traditionelles Auberginen-Gericht im Lehmofen gebacken,
mit gebratenen Zwiebeln und Tomaten mit Kokosmilch
502 Chicken Daal ¢ Hihnchenfleisch mit Linsen in Tomaten-Butter-Curry-Sauce
503 Murg Nilgiri 9 Huhnchenbrustfilet mit frischem Koriander, Kokosnuss,

Pfefferminze, grinem Chilli und Spinat (scharf)
504 Jheenga Masala 91* Krabben mit Tomaten, Zwiebel und Paprika in scharfer
Curry-Sauce

505 Jheenga Aloo 9 Krabben mit Kartoffeln in wiirziger Curry-Sauce (mittelscharf)

10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,50
10,90
10,50

2,90
2,90

2,90
3,90
3,90

2,50
3,90

2,50
3,90

3,50

10,50

10,50
10,90

10,90

10,90
10,90

Die Liste der Allergenen Stoffe und Zusatzstoffe konnen Sie bei unserem geschulten Service-Personal erfragen.
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Mittagskarte

Montag bis Freitag (auf3er Feiertag) 11:30 bis 14:30 Uhr

(Tagessuppe oder Salat nur im Lokal).

302 Chicken Palak ¢ Huhnchenbrustfilet in wirziger Spinatkreation
303 Chicken Korma 9"t Hiihnchenfleisch in Safran-Mandel-Sauce

305 Lamm Palak ¢ Lammfleisch in Butter-Spinat-Sauce
306 Mixed Vegetable (vegan) Gartengemuse in Curry-Sauce und Kokosmilch
307 Fisch Korma ¢ghth4 Fisch in Safran-Mandel-Sauce

Beilagen

312 Naan 31<9
313 Kheera Ka Raita ¢ Gurken-Joghurt

Getranke
320 Chai? Indischer Tee
321 Mango Lassi #1%?°
322 Lassi 91%° s}, salzig oder mit Pfefferminze (wiirzig)

Alle Schorlen (siehe Speisekarte)

Schwipp Schwap 2311, Fanta !, Coca Cola 1

Dessert
325 Mango Creme / Gulab Jamun 9"

Mittagsmenu 3

600 Alu Gobi 9 Typische indische Kartoffel-Blumenkohl-Kombination
in wirziger Curry-Sauce mit Kiimmel

in typischer indischer Sauce
602 Fisch Vindaloo %92 Fisch in Kartoffel-Ingwer-Curry-Sauce (sehr scharf)

mit wirzigem Salat

300 Fisch Curry Goa %9 Fisch ,nach Goa Art" - Fischfilet in wiirziger Curry-Masala-Sauce
301 Chicken Curry ¢ Huhnchenbrustfilet in typischer indischer, wirziger Curry-Sauce

304 Lamm Curry Lammfleisch in typischer indischer, wiirziger Curry-Sauce

308 Vegetable Korma "' Gartengemiise mit Niissen und Rosinen in Safran-Mandel-Sauce

Tasse
0,251
0,251

0,20 L
0,40 (
0,20 (
0,40 L

601 Kadai Paneer/Tofu %""*Kasegericht serviert mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln

604 Chicken Vindloo %%  Hiihnchenfleisch mit Kartoffel-Ingwer-Curry-Sauce (sehr scharf)
605 Lamm Vindaloo 9% Lammfleisch mit Kartoffel-Ingwer-Curry-Sauce (sehr scharf)
606 Heriyali Tikka 9 Zartes, mariniertes Hilhnchenfleisch in Minze-Koriander-Sauce

10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,50
10,90
10,50

2,90
2,90

2,90
3,90
3,90

2,50
3,90
2,50
3,90

3,50

10,50

10,90
10,90
10,90
10,90

10,90

Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat
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\ Die Liste der Allergenen Stoffe und Zusatzstoffe konnen Sie bei unserem geschulten Service-Personal erfragen.
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Mittagskarte
Montag bis Freitag (auf3er Feiertag) 11:30 bis 14:30 Uhr
Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat
(Tagessuppe oder Salat nur im Lokal).
300 Fisch Curry Goa 9 Fisch ,nach Goa Art” - Fischfilet in wiirziger Curry-Masala-Sauce 10,90 €
301 Chicken Curry? Huhnchenbrustfilet in typischer indischer, wurziger Curry-Sauce 10,90 €
302 Chicken Palak ¢ Huhnchenbrustfilet in wirziger Spinatkreation 10,90 €
303 Chicken Korma 9" Hiihnchenfleisch in Safran-Mandel-Sauce 10,90 €
304 Lamm Curry Lammfleisch in typischer indischer, wiirziger Curry-Sauce 10,90 €
305 Lamm Palak ¢ Lammfleisch in Butter-Spinat-Sauce 10,90 €
306 Mixed Vegetable (vegan) Gartengemuse in Curry-Sauce und Kokosmilch 10,50 €
307 Fisch Korma dg9hth4 Fisch in Safran-Mandel-Sauce 10,90 €
308 Vegetable Korma "' Gartengemiise mit Niissen und Rosinen in Safran-Mandel-Sauce 10,50 €
Beilagen
312 Naan 3l<9 290 £
313 Kheera Ka Raita ¢ Gurken-Joghurt 290 €
Getranke
320 Chai? Indischer Tee Tasse 290 €
321 Mango Lassi 987 0,251 390 €
322 Lassi 91%° sti, salzig oder mit Pfefferminze (wiirzig) 0,251 390 €
Alle Schorlen (siehe Speisekarte) 0,20 2,50 €
0,401 390 €
Schwipp Schwap 21, Fanta !, Coca Cola ! 0,201 2,50 €
0,40 L 390 €
Dessert
325 Mango Creme / Gulab Jamun %" 3,50 €
Mittagsmenu 4

700 Palak Paneer ¢ Spinatkreation mit hausgemachtem Kase oder Tofu 10,90 €
701 Dahi Meat ¢ Lammfleisch mit Joghurt-Curry-Sauce 10,90 €

702 Chicken Masala 9"t  Hiihnchenbrustfilet mit feinem Paprika
in Tomaten-Ingwer-Curry-Sauce 1090 €
703 Matar Paneer 94 Schmackhaftes Erbsen-Frischkase-Gericht mit frischem Koriander 10,50 €
704 Lamm Nilgiri ¢ Lammfleisch mit Koriander, Kokosnuss, Spinat und Pfefferminze 10,90 €
705 Butter Chicken 9" Gegrilltes Tandoori-Chicken in Butter-Tomaten-Sauce 10,90 €

Die Liste der Allergenen Stoffe und Zusatzstoffe konnen Sie bei unserem geschulten Service-Personal erfragen. .




Mittagskarte

Montag bis Freitag (auf3er Feiertag) 11:30 bis 14:30 Uhr

Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat

(Tagessuppe oder Salat nur im Lokal).

300 Fisch Curry Goa 9 Fisch ,nach Goa Art" - Fischfilet in wiirziger Curry-Masala-Sauce

301 Chicken Curry? Huhnchenbrustfilet in typischer indischer, wirziger Curry-Sauce
302 Chicken Palak ¢ Huhnchenbrustfilet in wirziger Spinatkreation

303 Chicken Korma 9" Hiihnchenfleisch in Safran-Mandel-Sauce

304 Lamm Curry Lammfleisch in typischer indischer, wiirziger Curry-Sauce

305 Lamm Palak ¢ Lammfleisch in Butter-Spinat-Sauce

306 Mixed Vegetable (vegan) Gartengemuse in Curry-Sauce und Kokosmilch

307 Fisch Korma ¢ghih4 Fisch in Safran-Mandel-Sauce

308 Vegetable Korma "' Gartengemiise mit Niissen und Rosinen in Safran-Mandel-Sauce

Beilagen

312 Naan 3l<9
313 Kheera Ka Raita ¢ Gurken-Joghurt

Getranke
320 Chai? Indischer Tee
321 Mango Lassi #1%?°
322 Lassi 91%° s}, salzig oder mit Pfefferminze (wiirzig)

Alle Schorlen (siehe Speisekarte)

Schwipp Schwap 21, Fanta !, Coca Cola 1

Dessert
325 Mango Creme / Gulab Jamun %"

Mittagsmenu 5

800 Dal Makhni ¢ Traditionelles indisches Linsengericht
mit Butter-Kimmel-Curry-Sauce
801 Alu Chana Masala? Kichererbsen und Kartoffeln mit Zwiebeln,

Tasse
0,251
0,251

0,20 L
0,40 (
0,20 (
0,40

frischen Tomaten, Ingwer und Kokosmilch in Curry-Sauce

802 Bhindi Gosht ¢ Frische Okras mit Lammfleisch
803 Bhindi Masala ¢ Frische Okras in Masala-Sauce
804 Chicken Tikka 9 Zart gegrilltes Huhnchenbrustfilet in Joghurt mariniert

805 Chicken Mango %"*"*  Hihnchenbrustfilet mit Mango-Nuss-Curry-Sauce

10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,50
10,90
10,50

2,90
2,90

2,90
3,90
3,90

2,50
3,90
2,50
3,90

3,50

10,50

10,50
10,90
10,50
10,90
10,90

Die Liste der Allergenen Stoffe und Zusatzstoffe konnen Sie bei unserem geschulten Service-Personal erfragen.
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Mittagskarte

Montag bis Freitag (auf3er Feiertag) 11:30 bis 14:30 Uhr

(Tagessuppe oder Salat nur im Lokal).

302 Chicken Palak ¢ Huhnchenbrustfilet in wirziger Spinatkreation
303 Chicken Korma 9"t Hiihnchenfleisch in Safran-Mandel-Sauce

305 Lamm Palak ¢ Lammfleisch in Butter-Spinat-Sauce
306 Mixed Vegetable (vegan) Gartengemuse in Curry-Sauce und Kokosmilch
307 Fisch Korma ¢ghth4 Fisch in Safran-Mandel-Sauce

Beilagen

312 Naan 31<9
313 Kheera Ka Raita ¢ Gurken-Joghurt

Getranke
320 Chai? Indischer Tee
321 Mango Lassi #1%?°
322 Lassi 91%° s}, salzig oder mit Pfefferminze (wiirzig)

Alle Schorlen (siehe Speisekarte)

Schwipp Schwap 2311, Fanta !, Coca Cola 1

Dessert
325 Mango Creme / Gulab Jamun 9"

Mittagsmenu 6

900 Dal Palak ¢ Linsen mit Spinatkreation

901 Mango Vegetable """ Gemiise mit Mango-Nuss-Curry-Sauce

902 Chicken Bhartha ¢ Hihnchenfleisch mit gebackenen Auberginen

903 Achari Gosht ¢ Lammfleisch mit Achari-Gewtrzen

904 Dal Gosht ¢ Linsen mit Lammfleisch

905 Kadai Chicken 9" Hiihnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten
in typisch indischer Sauce

300 Fisch Curry Goa %9 Fisch ,nach Goa Art" - Fischfilet in wiirziger Curry-Masala-Sauce
301 Chicken Curry ¢ Huhnchenbrustfilet in typischer indischer, wirziger Curry-Sauce

304 Lamm Curry Lammfleisch in typischer indischer, wiirziger Curry-Sauce

308 Vegetable Korma "' Gartengemiise mit Niissen und Rosinen in Safran-Mandel-Sauce

Tasse
0,251
0,251

0,20 L
0,40 (
0,20
0,40 L

10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
10,50
10,90
10,50

2,90
2,90

2,90
3,90
3,90

2,50
3,90
2,50
3,90

3,50

10,50
10,50
10,90
10,90
10,90

10,90

Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat
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\ Die Liste der Allergenen Stoffe und Zusatzstoffe konnen Sie bei unserem geschulten Service-Personal erfragen.
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